Lampiran 1. Kuesioner Penelitian

Formulir Uji Mutu Organoleptik

Nama panelis :

Umur

Jenis kelamin : L /P

Tanggal

Produk : Biskuit dengan Kombinasi Tepung Ikan Gabus, Tepung Tempe dan
Tepung Mocaf

Petunjuk Pengisian :

1. Panelis diminta untuk mencicipi produk Biskuit dengan Kombinasi Tepung
Ikan Gabus, Tepung Tempe dan Tepung Mocaf yang telah disediakan oleh
peneliti.

2. Terdapat 3 jenis sampel produk Biskuit dengan Kombinasi Tepung Ikan
Gabus, Tepung Tempe dan Tepung Mocaf yang berbeda, untuk itu panelis
akan diminta meminum air putih setelah mencicipi satu per satu biskuit yang
tersedia agar dapat menetralkan indra pengecapnya.

3. Berilah tanda (v) pada pernyataan yang paling sesuai dengan pendapat
panelis

4. Satu sampel hanya berisi satu jawaban yang dianggap paling sesuai dengan

penilaian panelis.



Parameter ) Kode Sampel
Kategori
Produk P1 P2 P3
Coklat gelap
Coklat muda
Warna
Coklat kekuningan
Coklat pucat
Parameter _ Kode Sampel
Kategori
Produk P1 P2 P3
Tidak manis
Agak manis
Rasa
Manis
Sangat manis
Parameter _ Kode Sampel
Kategori
Produk P1 P2 P3
Tidak amis
Agak amis
Aroma
Amis
Sangat amis
Parameter _ Kode Sampel
Kategori
Produk P1 P2 P3
Keras
Agak keras
Tekstur
Renyah

Sangat renyah




Formulir Uji Tingkat Kesukaan

Nama panelis :
Umur

Jenis kelamin :L/P

Tanggal

Produk : Biskuit dengan Kombinasi Tepung Ikan Gabus, Tepung Tempe dan
Tepung Mocaf

Instruksi

Dihadapan soudara disajikan 3 (tiga) jenis biskuit yang berbeda dan masing-
masing telah diberi kode yang berbeda. Saudara diminta untuk mencicipi dan
memberikan nilai kesan kesukaan saudara terhadap Warna, Rasa, Aroma dan
Tekstur pada ketiga biskuit tersebut dengan mengisi tanda nomor yang sesuai
dengan kriteria yang dipilih pada tabel yang telah tersedia.

1. Tidak suka

2. Agak suka
3. Suka

4. Sangat suka

Kode Sampel

Kategori
P1 P2 P3

Warna

Rasa

Aroma

Tekstur




Lampiran 2. Surat 1zin Penelitian

DIREKTORAT JENDERAL TENAGA KESEHATAN
POLITEKNIK KESEHATAN KEMENKES PALANG KA RAYA
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Palangka Raya, 26 Januari 2024
Nomor : PP.OB.02/FXLIX/542/2024
Lampiran : 1 {Berkas)
Perihal : Mohon Izin mengadakan Penelitian/Observasi
Kepada Yang Terhormat :

Gubernur Provinsi Kalimantan Tengah
Up. Kepala Badan Perencanaan Pembangunan Daerah, Penelitian dan
Pengembangan Provinsi Kalimantan Tengah
Di -

PALANGEKA RAYA

Dengan Hormat,

Sehubungan dengan adanya Penelitian bagi mahasiswa Program Studi Diploma ITI
Gizi Jurusan Gizi Poltekkes Kemenkes Palangka Raya dalam menyelesaikan studinya
diwajibkan menyusun Laporan Tugas Akhir (LTA), maka darl ini kami mengajukan
permohonan sebagaimana hal diatas. Adapun mahasiswa yang mengajukan sbb :

Nama : Syarifansah

NIM :PO6231.3.21.236

Program Studi : Diploma III Gizi

Jurusan : Gizi

Jenjang : D-II

Instansi : Poltekkes Kemenkes Palangka Raya
Melaksanakan Penelitian di : Jurusan Gizi Poltekkes Kemenkes Palangka Raya
Selama : 3 (Tiga) Bulan

Dosen Pembimbing : Teguh Supriyono, STP, M. 5i

NIP + 197512182002121001

Judul 1

“GAMBARAN MUTU ORGANOLEPTIK DAN TINGKAT KESUKAAN FORMULA BISKUIT
DENGAN KOMBINASI TEPUNG IKAN GABUS, TEPUNG TEMPE DAN TEPUNG MOCAF”

Demikian permohonan ini disampaikan, atas bantuan dan perhatiannya divcapkan
terimakasih.

Wakil Direktur I Poltekkes Kemenkes Palangka

Maria Magdalena Purba, S.Kep,Ns,MMed.Ed
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PEMERINTAH PROVINSI KALIMANTAN TENGAH
BADAN PERENCANAAN PEMBANGUNAN DAERAH
PENELITIAN DAN PENGEMBANGAN
Jalan Dipenegoro No. 60 Tip/Fax (0536) 3221643, Website:www.bappeda kalteng.go.id
Email: id

bappedalithang@kalieng.go.
Palangka Raya 73111

IZIN PENELITIAN
Nomor - 072104 30/4/VBapplitbang
Membaca : Surat dari WAKIL DIREKTUR | POLTEKKES KEMENKES PALANGEKA RAYA Nomor : PROS.02/F XLIX/54272024
Tanggal 26 JANUAR] 2024,
Perihal : Burat lzin Penelifian
Mengngat
1. Undang-Undang MNomor 18 Tahun 2002, Tentang Siclem Masional Peneliian, Pengembangan dan Penerapan limu
dan .

2. Peraturan Menieri Dalam Megeri Nomor 17 Tahun 2016 Tentang Pedoman Penyelenggaraan Penelitian dan Pengembangan di

3. Peraturan Gubemur Kalimantan Tengah Nomor 12 Tahun 2015 Tentang Perubahan Alas Perafuran Gubemur Kalimantan
Tengah Momor 59 Tahun 2008 Tentang Tata Cara Pemberian [zin Penelifian /| Pendataan Bagi Sefiap Instansi Pemerintah
maupun Non Pemenniah.

Memberikan kzin Kepada : SYARIFANSAH

NIM : PO.62H 31 236

Tim Survey | Peneliti dari : MAHASISWA PROGRAM STUDI GIZl POLTEKKES KEMENKES PALANGKA RAYA

Akan melaksanakan Penelifian

yang berjudul : GAMBARAN MUTU ORGANOLEPTIK DAN TINGKAT KESUKAAN BISKUIT DENGAN
KOMBINASI TEPUNG IKAN GABUS, TEPUNG TEMPE, DAN TEPUNG MOCAF

Lokasi : LABORATORIUM ILMU TEKNOLOGI PANGAN, JURUSAN GIZ1 POLITEKNIK KESEHATAN
KEMENKES PALANGKA RAYA

Dengan ketentuan sebagai berikut -

a. Setibanya penchii di tempat lokasi penelitian harus melaporkan din kepada Pejabat yang berwenang setempat.

b. Hasil Peneliian ini supaya disampaikan kepada -
1). Kepala BAPPEDALITBANG Provingi Kalimantan Tengah berupa Soft Copy.
2). Direkiur Poliekkes Kemenkes Palangka Raya Sebanyak 1 (Satu) eksemplar.

c. Surat Izin Penelifian ini agar tidak disalahgunakan untuk fujuan fertenfu yang dapat mengganggu kestabilan Pemerniniah; tefapi
hanya digunakan uniuk keperuan iimiah;

d. Surat Izin Penelifian ini dapat dibatalkan sewakiu-wakiu apabila peneliti fidak memenuhi ketentuan-ketentuan pada butir a, b
dan ¢ tersebut diatas;

€. Swurat lzin peneliian ini berlaku sejak diterbifkan dan berakhir pada tanggal 24 JUNI 2024

Demikian Surat izin penelitian ini diberikan agar dapat dipergunakan sebagaimana mestinga.

DIFELUARKAN DI - PALANGEA RAYA
PADA TANGGAL 24 APRIL 2024
An KEPALA BADAN PERENCANAAN PEMBANGUNAN DAERAH,
PENELITIAN DAN PENGEMBANGAN
PROVINS] KALIMANTAN TENGAH,
KABID LITBANG

L)

Endy, 5T, MT
Pembina Tk.I
NIP. 1974123200002 1002

Gubermur Kaimantan Tengah Sebagai Laparan,

Kepala Batian Kesbang Dan Poiik Provins Kalimantan Tengah;
Kepala Dinas Pendidian Provinsi Kalimanian Tengah;

WAKIL DIREKTUR | POLTEKKES KEMENKES PALANGKA RATA.
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Lampiran 3. Ethical Clearance

' KEMENTERIAN KESEHATAN REPUBLIK INDONESIA
. DIREKTORAT JENDERAL TENAGA KESEHATAN
KOMISI ETIK PENELITIAN KESEHATAN
‘ POLTEKKES KEMENKES PALANGKA RAYA

Sekretarar:
Jalan G. Obos Mo, 20 Palangla Bava 73111 - Kalimantan Tengal

KETERANGAN LAYAK ETIK
DESCRIPTION OF ETHICAL EXEMPTTON
"ETHICAL EXEMETION™

Mo IZETV/EE PE2024

Protokol penslitian versi 1 yang dinsulkan oleh :
The rezearch protocol proposed by

Peneliti gma : Syarifanssh
incinal Jn J N

Mama Inctims) 2 Poltekkes Ermenkes Palangkaraya

Name gf the Institution

Dengan judul:
Title
"GAMBARAN MUTU ORGANOLEPTIK DAN TINGKAT KESUKAAN FORMULA BISKUIT DENGAN
KOMBINASI TEPUNG IKAN GABUS, TEPUNG TEMPE DAN TEPUNG MOCAF”

"DESCRIPITON OF ORGANGLEPTIC QUALITY AND LEFEL OF PREFERENCE OF BISCUIT FORMULA WITH A
COMBINATION OF CORK FISH MEAL, TEMPEH FLOUR AND MOCAF FLOUR™

Dinyatskan laysk etik sesuai 7 (tujub) Standsr WHO 2011, yaim 1) Milai Sosial, 2) Milai Imish 3) Pemeratzan Beban dan
Manfaat 4) Risiko, 5) Bujukan/Eksploitasi, §) Eerashasiaan dan Privacy, dan T) Persetujuan Setelah Penjelasan yang mermjuk
pada Pedoman CIOMS 2018 Hal ini seperti yang ditmjukkan oleh terpennhinys indikator setiap stamdar.

Declared to be athicaily appropricie in accordance fo 7 (sowen) WHO 2011 Standeards, 1) Secial Falves, 2} Scientjfic Falues,

3} Equitable Assessment and Bengfits, 4) Risks, 5) Persuasion/Exploitation, §) Confidentiality and Privacy, and 7) Informed
Concent, referring to the 2016 CIOMS Guidelings. This is as indicased By the fulfiliment of the indicators of each standard.

Pemnyatsan Laik Etik ini berlakm selama kuron wakm tanggal 22 April 2024 sampai dengan tanggal 22 April 2035,

This declaration of ethics applies during the period Apri] 22, 1024 until April 22, 2025.
April 22, 2024
Chairparsorn,




Lampiran 4. Daftar Hadir




Lampiran 5. Dokumentasi Pembuatan Tepung Tempe




Lampiran 6. Dokumentasi Pembuatan Tepung Ikan Gabus




Lampiran 7. Dokumentasi Pembuatan Biskuit




Lampiran 8. Dokumentasi Uji Organoleptik dan Tingkat Kesukaan
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Lampiran 9. Data Hasil Uji Organoleptik

A. Warna
Perlakuan Coklat | Coklat Coklat Coklat
(%) Gelap Muda Kekuningan Pucat
P1 (30 : 20 : 40) 7 7 15 1
P2 (20 :20: 60) 5 9 15 1
P3(10:20:70) 1 9 12 8
B. Rasa
Perlakuan Tidak Agak Manis Sangat
(%) Manis Manis Manis
P1(30:20:40) 8 18 4 0
P2 (20 :20:60) 2 8 20 1
P3(10:20:70) 1 3 22 3
C. Aroma
Perlakuan Tidak Agak Amis Sangat
(%) Amis Amis Amis
P1(30:20:40) 23 5 1 1
P2 (20 :20: 60) 23 5 1 1
P3(10:20:70) 23 2 3 2
D. Tekstur
Perlakuan Agak Sangat
(%) Keras Keras Renyah Renyah
P1(30:20:40) 1 4 23 2
P2 (20 :20: 60) 1 3 19 7
P3 (10 : 20 : 70) 1 4 15 10




Lampiran 10. Data Hasil Uji Tingkat Kesukaan

1 = Tidak suka
2 = Agak suka
3 =Suka

4 = Sangat suka

Kode
Responden

Perlakuan

Warna

Rasa

Aroma

Tekstur
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Tidak suka

1
2

= Agak suka
3 = Suka

Sangat suka

4 =

Tekstur

Aroma

Rasa

Warna

Perlakuan

Kode
Responden
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Tidak suka

1
2

Agak suka
3 =Suka

4

Sangat suka

Tekstur

Aroma

Rasa

Warna

Perlakuan

Kode
Responden
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